中央警察大學學生監廚日報表
	時間
	  年       月        日        時        分

	廠商名稱
	冠軍公司、味味公司
	地點
	餐廳2樓及3樓

	項  目
	內      容
	監 廚 情 形
	會 辦 意 見

	炊  事
人  員
	□服裝是否整齊；有否戴工作帽、口罩，著工作服、工作鞋
□工作場所飲酒、抽煙、嚼檳榔

□工作人員品行不端有具體事實；服務態度不佳，有具體事實。
	
	

	食物清洗及烹煮
	□食物清洗
□烹調情形

□炊具清潔

□食物保存新鮮度
	
	

	餐 具
清 潔
	□殘留物、油污
	
	

	環  境
衛  生
	□用餐區（桌面、地板）
□作業區

□樓梯、電梯

□冷藏庫、冷凍庫

□雜物間

□冷氣、電扇、電燈是否依規定時間啟閉

□回收區
	
	

	監廚學生
	輪值諮詢代表
	輪值期隊（督導組）

	
	
	

	
	
	


說明：1.本報表每日陳送輪值期隊核章後並由各輪值期隊保管，輪值結束請彙整當月報表簽文陳核。
      2.學生監廚當場發現違失請立即報請輪值督導組做處理。
      3.輪值期隊請將當月排定監廚學生名單陳送膳食稽查委員會行政組備查。
      4.每月請確實執行並完成交接。
承包商聯繫電話：冠軍公司黃經理：0955-316481；味味公司卓經理：0921-811919
